Tajemnice domowej spizarni. Konserwowanie Zywnosci.

Celem tego modutu jest poznanie przez ucznidow réoznych sposobéw konserwowania zywnos$ci
przy wykorzystaniu posiadanej wiedzy z zakresu biologii 1 chemii. Sktada¢ si¢ na to beda
nastepujace ich czynnosci:

e Zapoznanie si¢ z tekstem wprowadzajacym

e Poszukiwanie informacji w dostepnych zrodtach, w tym przy wykorzystaniu Internetu

e Zaproponowanie czynnosci badawczych stuzacych sprawdzeniu roznych sposobow

konserwacji zywnosci
e Zaprezentowanie uzyskanych wynikoéw

Wykorzystanie wiedzy z zakresu biologii i chemii.
Przewidywany czas trwania: 3 godziny lekcyjne

Scenariusz

Powinna by¢ w nim zawarta informacja ukazujaca istot¢ problemu — od wiekéw w naszej
strefie klimatycznej musieli$my si¢ nauczy¢ przechowywaé¢ zywno$¢ przez dtugi okres czasu,
przy zachowaniu jej przydatnosci do spozycia. Swieze warzywa i owoce byty dostepne tylko
przez kilka miesiecy w roku. Migso tez wymagato konserwacji, gdyz w innym wypadku,
zwlaszcza w podwyzszonej temperaturze szybko ulegato zepsuciu.

Mozna w tym wypadku odwota¢ si¢ do odpowiednich przyktadow z literatury pigknej
(,,Chtopi”, moze ,,Pan Tadeusz” itp.).

Przebieg zajeé

Uczniowie zapoznajg si¢ z tekstem informujacym o znaczeniu konserwacji zywnosci i
mozliwych réznych stosowanych jej sposobach. Na tej podstawie wyrdzniajg podstawowe
rodzaje konserwacji (solenie, kwaszenie, zakwaszanie, suszenie, pasteryzowanie, wedzenie
itp.) Nastepnie pracujac w grupach majg za zadanie zaproponowanie przebiegu do§wiadczen
majacych na celu sprawdzenie skutecznosci wybranych sposoboéw konserwacji oraz
wyjasnienie, na podstawie posiadanej wiedzy z zakresu biologii 1 chemii, na czym polegaja
poszczegolne sposoby konserwacji. Poszczegdlne grupy informujg o uzyskanych wynikach 1
konfrontuja je z wynikami pozostatych grup. Na tej podstawie kazda grupa przygotowuje opis
badanej metody konserwacji zywnosci, porownujac ja z obecnie stosowanymi metodami.
Opis ten prezentowany jest przed catlg klasa.

Efektem zaje¢ powinno byc¢:

e Utrwalenie i uzupehienie wiedzy z biologii i chemii zwigzanej tematycznie z
problematyka konserwacji zywnosci.

¢ Rozwdj umiejetnosci poznawczych w zakresie planowania czynnosci badawczych,
formulowania hipotez, obserwacji, rejestrowania danych i przedstawiania ich w formie
tabel badz wykresow.

¢ Rozwdj umiejgtnosci rozumowania z zakresie argumentowania i podejmowania decyzji.

¢ Doskonalenie kompetencji w zakresie komunikowania si¢

® Rozwo0j kompetencji interpersonalnych — wspotpraca, podziat odpowiedzialnosci,
negocjowanie itp.

Powyzsze efekty zaje¢ powinny by¢ przedmiotem oceny w odniesieniu do poszczegolnych
grup uczniow.



